Jest najstarsza w Stargardzie. Prowadgtiizecie pokolenie cukiernikdw z jednej rodziny.
Oprocz peknej 42-letniej historii mge pochwalé sie m.in. zwycgstwem w konkursie na wyrob cukier-

niczy, kedgcy wizytéwlg Stargardu.
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BOGATA HISTORIA
Z JANKIEM"W TLE

»Cukiernia ,,Terenia” powstata w 1970 roku
Jej zaladycielem byt méj ojciec, Mieczystaw Pietra
kowski, ktory zbudowat zaklad i mieszkanie przy
Mickiewicza— opowiada nam pani Teresa Pakulak
W pierwszych latach dziatalsé cukiernicza opierata
sie¢ na ciastach drédzowych, francuskich, herbatni-
kach i sernikach. Z biegiem lat asortyment wyrobd
zmieniat sg i powigkszat.”

W 1976 roku po stworzeniu parku maszy-

nowego do produkcji lodow metod tradycyjn g dzia-

lalnosé cukierni zostata zmieniona. Produkowanol |

lody owocowe, wykorzystujc do tego tylko natural-
ne sktadniki. Cukiernia ,Terenia” byla wtedy jedy-
na wytwarzajaca lody ta metoda w miescie. Od 1977
r. od pazdziernika do kwietnia kazdego roku odby-
wata sk produkcja cukiernicza, a od maja do wrze-
§nia zakfad stawat s¢ tylko lodziarnia. Ten zwyczaj
trwat 9 lat. Zakonczyt sie w listopadzie 1985 roku - z
chwilg $mierci wiasciciela.

W grudniu 1985 roku zakiad zostat przegty

przez syna pana Mieczystawa - Zdzistawa Pietrar

kowskiego. Nowy wi&ciciel rozszerzyt asortyment o
czekolady, cukierki, batoniki. Pracowat do 1995 r.a
poniewaz wybudowat nowy, wikszy zaktad piekar-
niczo - cukierniczy przy ulicy Brzozowej, ,Terenk,
przejeto rodzenstwo: siostra Teresa i miodszy brat-
Marek. Wprawdzie pani Teresa, jak wspomina, mia-
ta inne plany na swoj przyszicéé, ale rodzinna tra-
dycja zwyciezyta. | tak razem prowadzay cukiernie
do dnia dzisiejszego.

Nowi wiasciciele dokonali modernizacji za-
ktadu, urozmaicili asortyment o ciasta tortowe na
bazie bitej smietany i sernikow. Ciastkiem firmo-
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tez produkcje kilku ciast dietetycznych, przede
wszystkich dla diabetykéw (cukrzykéw).
W 2003 roku Urzad Miasta wraz z parafig

-

Obecni widciciele: Pani Teresi Pan Mare

wym cukierni zostat sernik papieski. Wprowadzono

$w. Jozefa w Stargardzie zorganizowat konkurs dla
wszystkich cukiernikbw w miescie na ciastko repre-
zentujace Stargard. Konkurs wygrata wianie cu-

kiernia ,,Terenia” piernikiem nazwanym ,,Janek”.

Ma on ksztalt dzwonu, na ktérym umieszczono wi-
zerunek kosciota §w. Jana wraz z brany Portowa

nad rzeka Ing.

Cukiernia ,Terenia” od kilkudziesi eciu lat
udziela si charytatywnie, wspiera swoimi wyrobami
rézne imprezy w migcie, domy dziecka, szkotly pod-
stawowe, stowarzyszenia. Obecnie specjalizujes w
wyrobach tortowych o réznych smakach i ksztal-
tach, w tym tortach weselnych i okolicznéciowych.
Cukiernicy dbaja o nowe pomysty ich dekoracji,
czesto bardzo oryginalne. Najciekawsze fotografuy
i zgromadzit sk juz pokazny album ze zdgciami
tortow.



NIEKTORE TAJNIKI PRODUKCJI,
CZYLI... JAK WILK PILNUJE JAJCZARNI

Kiedy pani Teresa opowiadata histor¢ cukierni, druga grupa mogta pod kierunkiem pana Maka
blizej poznat zaktad. Sktada s¢ on z kilku pomieszczé: sali produkcyjnej, dekoratorni, czesci socjalnej,
magazynowej oraz jajczarni.

Produkcja stodkosci
odbywa sk z wykorzysta-
niem maszyn i uradzen.
Niektore sa juz bardzo stare, = S
ale nadal przydatne. Do sl 7
takich m.in. nalezy tzw.
presa- do porcjowania ciasta
czy maszyna do mieszani
sktadnikow. Q
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Wihasciciel z dumg pokazat
tez bardzo nowoczesny
elektryczny piec obrotowy
wyposaony w komputer
regulujacy temperature,
wilgotnosé, czas pieczenia
itd. To juz najnowsza generacja.

W pomieszczeniu, w ktorym dekoruje si ciasta, zobaczykmy duzy mikser i maszyrg- patelni¢ do
wypieku m.in. paczkéw. Pan Marek zdradzit nam,ze tradycyjnie piecze je na smalcu i dgki temu maja one
specyflczny smak. Stosu1e tewiele typéw nadzienia: rGane, winiowe, budyniowe, toffi czy czekoladowe.

i Aby powstawaly rézne cukiernicze pysznéci,
uzywa Sk wiec wielu urzadzed, maszyn, czy innego
pomocniczego wyposgnia. Nic jednak nie zasipi
zrecznych rak cukiernika czy tez przestrzegania zasad
higieny, troski o tad i porzadek w zaktadzie. Dlatego w
cukierni musza byé punkty higieniczno - sanitarne,
osobne pomieszczenia socjalne, czy tzw. jajczarnia,
znajdujgca Sk poza say produkcyjng. Do niej — osob-
nym wejsciem dostarczane $ jajka, ktorych uzywa sie
tu bardzo duzo. Z obawy przed zagraeniem np. sal-
monella sa one myte oraz dezynfekowane.

W pomieszczeniu zwanym jajczarm zobaczy-
lismy tez... wilka. To nazwa maszynki do mielenia.
Najczescie] uzywa sk jej do rozdrabniania miesa, ale
cukiernicy stosujg ja do mielenia twarogu czy maku.
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Cukiernia to bardzo przytulne, pachmce
i ciespce oko miejsce. Na potkach pirza sie e
ciasta, ciasteczka, cukierki. Panuje tu mitaf
atmosfera.

Wiasciciele , Tereni” nie tylko oprowadzili
nas po swoim zaktadzie, ale jeszcze ugdi
przepysznymi mczkami.

Wszystkim wyprawa do cukierni bardzo sg¢
podobata. Obiecaldmy czsciej tam zaghdaé¢ z
naszymi rodzinami. A na pewno zjawimy s w
kolejny ttusty czwartek - po paczki. Zas w czerwcu
warto wybraé sie na stargardzki festyn $wieto- |
janski i skosztowa piernika zwanego ,Jankiem”.

Oprac.: Weronika Pilarowska, Jessica Nackowicz,
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